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Chers amateurs de grands crus,

Bienvenue dans cette nouvelle édition de notre catalogue de sélection de vins, un voyage au
ceceur des terroirs les plus emblématiques et des cuvées les plus inspirantes.

Chaque bouteille que nous vous proposons ici est le fruit d'un travail passionné, d'un savoir-
faire ancestral et d'un amour inconditionnel pour la vigne. Des vins d'exception, soigneusement
sélectionnés pour sublimer vos instants de partage et éveiller vos sens.

Que vous soyez a la recherche d'un grand millésime, d'une belle découverte ou d'un vin a déguster
entre amis, nous avons réuni pour vous une sélection raffinée ou chaque étiquette raconte une
histoire, celle d'un terroir, d'un vigneron et d'une passion.

Nous vous souhaitons une belle découverte et d'inoubliables dégustations.

IN VINO
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Les familles Vache
et Archimbaud
sont parmi les plus
vieilles familles
du village de
Vacqueyras.
En effet, elles sont
déja présentes
sur les premiers
registres Cléricaux
du XVII siecle.
Aussi, la plus vieille
partie de la batisse
(actuellement
caveau de
dégustation) date
du XIle siecle et
aurait appartenu aux
chevaliers de l'ordre
des Templiers. Un
fermier était alors
charge du bétail
et des cultures. Ce
fermier était appele
“Chasal”, mot qui
avec le temps devait
se transformer en
“Cazaux” nom actuel
du domaine.

VACQUEYRAS

Les Clifp o Ve

Cépages : 50% clairette, 30%
roussanne, 20% grenache
blanc.

Spécificités : Vendanges
manuelles, macération de 6h,
fermentation a 16°c, élevage 8
mois en cuve. Sols de safre et

marnes du Miocéne.

Dégustation : Ardme floraux
et fruités avec une touche
de fenouil, bouche souple

et fruitée, finale minérale et

fraiche.

leClos des Cazan

COTES=

Cépages : 60% Grenache,
Cépages : Syrah, Grenache. 40% Syrah.
Spécificités : Récolte manuelle,

Spécificités : Récolte vignes agées de 20 ans

manuglle, raisins éraflés non minmum. Raisins éraflés,
foulés, sols sableux pour fermentation en cuves inox
des rendements faibles et pendant 2 semaines. Puis élevé
concentrés. en cuve.

Dégustation : Notes de fruits Dégustation : Notes de fruits
rouges (mdre, cerise), épices, rouges, notes de garrigues
tanins élégants et belle typique du cépage grenache.

matiere.

GIGONDAS

Lo Four

Cépages : 70% Grenache,
15% Syrah, 15% Mourvedre.

Spécificités : Récolte manuelle,
élevage 24 mois en cuve inox
ou béton, terroir rocailleux des
Dentelles de Montmirail.

Dégustation : Notes de réglisse,
fruits rouges a l'eau de vie,
garrigue et poivre blanc,
bouche ample et gourmande.




Saint-Jo 5{}5:)'1

Cépages : Syrah.

Spécificités : Macération de
15 a18 jours, élevage en fiit de
chéne pendant 10 mois.

Dégustation : Notes de cassis
et fruits rouges, bois léger,
bien maitrisé.

Saint-Joscp

CHVEE cdTa BIANE

Cave Salnt-Desirat

Cépages : 50% clairette, Cépages : Viognier.

30% roussanne, 20% grenache
blanc.

Spécificités : Vendanges
manuelles, macération de 6h,
fermentation a 16°c, élevage 8
mois en cuve. Sols de safre et

marnes du Miocéne.

Spécificités : Exposeé Sud,
Sud-Est, climat continental
et aux étés chauds et
ensoleillés. Vendanges

manuelles.
Dégustation : Ardbme floraux
et fruités avec une touche
de fenouil, bouche souple
et fruitée, finale minérale et
fraiche.

Dégustation : Notes fruités
aux aromes de péches et de
chevrefeuille.
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Cépages : Syrah.

Spécificités : Vendanges
manuelles, éraflage complet,
fermentation et macération

en cuve inox.

Dégustation : Ardme de
fruits noirs, notes épicées,
bouche souple et équilibrée.

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

[

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

A

LUYTON-FLEURY
Saint - Joseph
UL, J

Cépages : Syrah.

Spécificités : Vendanges
manuelles, fermentation en
cuves, élevage en fit de 5a 6
vins pendant 12 mois.

Dégustation : Notes de fruits
rouges et noirs, épices,
bouche aromatique et

longue persistance.
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AGRICULTURE
BIOLOGIOUE
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Cépages : Marsanne 75%,
Roussanne 25%.

Spécificités : Fermentation
en cuves inox, élevage 8
mois avec 10% de fiits neufs.

Dégustation : Aromes de
fleurs blanches, bouche
équilibrée, fraiche avec une
finale longue et vanillée.

(sous allocation)
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Vignerons

Cépages :
40% Grenache 30%
Mourvedre 30% Syrah

Dégustation : Ardmes de
fruits murs d’épices et
de seve.

Cépages : 100% Cinsault,

Spécificités : Vignes agées
de 50 an

Dégustation : Senteur
de fruits rouges frais et
légerement épicés.

e la Biscarell
UF-DU.PAPE

UPBE AL CONTHUT

Cépages : 100% Grenache

Spécificités : Sols
sablonneux majoritairement
en coteaux. Elevage en cuve

béton pendant 26 mois.

Dégustation : Ardmes
puissants de fruits noirs , de
réglisse et d'herbes séchées.







Le nom de Fornerot
raisonne, depuis
plus de 500 ans

dans les rues et les
vignes de Saint-
Aubin, dont les

appellations voisines
ne sont autres que

Puligny-Montrachet

et Chassagne-
Montrachet.
Aujourd’hui, nous
cultivons la vigne
comime nos aieux,
avec passion et
tradition.

Sans tomber dans
la faciliteé et le
modernisme, nous
utilisons le savoir-
faire bourguignon et
les expérimentations
du passé avec
naturel et simplicite,
afin de produire des
vins au caractere
affirmé, équilibrés et
de grande qualité.

Maranges
L Cheomery.

Cépages : Pinot Noir.

Spécificités : Vendange
manuelle, macération de 15 a
20 jours, élevage de 10 mois
en fit, sol argilo-marneux
profond, culture raisonnée.

Dégustation : Robe rouge
profond, ardme de fruits
rouges et d'épices, bouche
riche et minérale.

saint-Aubin 1¢ Cru

Les Perriéres

Cépages : Pinot Noir.

Spécificités : Vendange
manuelle, 12 mois en fit
(15% bois neuf), sol argilo-

calcaire, culture raisonnée.

Dégustation : Ardbme de
fruits mirs, tanins soyeux,
belle profondeur.

Bourgogne

o Niir - Vieliex Vige

Cépages : Pinot Noir.

Spécificités : Vignes plantées
entre 1940 et 1970 culture
raisonnée, élevage de 10 mois
en flts.

Dégustation : Vin fruité et
gourmand avec des tanins
légers, offrant une belle
fraicheur.

~ Bou e
Hautes-Cotes de Beaune

Chardommaty

Cépages : 100 % Chardonnay.

Spécificités : Vendanges
manuelles. Elevage
entierement en ft de chéne
pendant 10 mois.

Dégustation : Notes fleuries.

Santenay

Les Charron

Cépages : 100% Chardonnay.

Spécificités : Vendange
manuelle, fermentation en
levure indigenes, élevage
12 mois en fit (15% bois
neuff), sol caillouteux argilo-
calcaire.

Dégustation : Aréme floraux,
bouche fraiche et tonique,
belle ampleur.

(sous allocation)




Situe au cceur de
la ville de Nuits-
Saint-Georges,
il comprend un
vignoble de 6
hectares répartis
sur les communes
de Beaune, de

Nuits-Saint-Georges

et de Chablis dans
I'Yonne.

Quand il a repris
la culture de ce
vignoble, Grégoire
Bichot n'a eu
qu'une philosophie:
proscrire 'emploi
de tout herbicide
et tout pesticide,
afin de respecter
I'environnement
et les sols du
Jurassique, dans
lesquels s’expriment
la finesse du
Pinot Noir et du
Chardonnay.

Melerey |
o
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Cépages : Pinot Noir.

Spécificités : Les vignes
reposent sur une assise
calcaire, mariée a des marnes
et argiles et sont plantées sur
un coteau en altitude, sur la
commune de Meuilley.

Dégustation : La robe est
or blanc légerement dorée
avec des reflets verts. Elle est
brillante et limpide. Le nez
est intense, sur des notes
fruitées de pomme,
de poire et d'agrumes.

LES CHARMOILS

2022

Cépages : 100% Pinot Noir.

Spécificités : Vendanges
manuelles et élevage en fiit
pendant 15 mois.

Dégustation : Les saveurs
rappellent le cassis, la Fraise
et la cerise.

Chant s 7 Coa
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2022

Cépages : Chardonnay.

Spécificités : Exposé Sud-
Ouest, situé sur la rive gauche
du Serein dans la vallée
de Valvan. La présence de
marnes argilo-calcaires
riches en minéraux et fossiles
dhuitres apportent oinesse et
minéralité sur le vin.

Cépages : 100% Pinot Noir.

Spécificités : Vendanges
manuelle, vinifié en cuve bois.

Dégustation : Vin frais,
complexe et gourmand.

Dégustation : Fruit, fraicheur et
minéralité.

Choeedis

2022 v

Cépages : Chardonnay.

Spécificités : Situé sur la
commune de Béru, cette
parcelle est orientée Sud-Est.

Dégustation : Fraicheur et
Minéralité.

(sous Allocation)







Cépages : 80% Merlot, 20%
Cabernet Franc.

Spécificités : Elevé 12 mois
en barriques de chénes, vin
souple et généreux.

Dégustation : Ardme de
fruits mirs, texture ronde et
équilibrée.

Cépages : Merlot, Cavernet
Franc.

Spécificités : Vinification en
cuves inox et béton, élevage
50% en barriques neuves.

Dégustation : Belle cohésion
d’ensemble entre la maturité
du fruit et une fraicheur
tonique qui lui donne de
I'allonge.
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Cépages : 63% Cabernet
Sauvignon, 33% Merlot, 4%
Petit Verdot.

Spécificités : Vendanges
manuelles en cagettes et tri
optique. Elevage en barriques
de chéne francais sur lies fines
pendant 12 a 14 mois.

Dégustation : Notes boisées,
fruitées et épicées.

han 2 2024

Cépages : 64% Cabernet et
36% Merlot.

Spécificités : Elevage en fut
de chéne sur lies fines.

Dégustation : Notes de fruits
noirs mirs, de réglisse et
d’épices.

CHATEAU

LA GARDE

LEDGRAN

Cépages : 57% Cabernet
Sauvignon, 43% Merlot.

Spécificités : Une des plus
belles croupes de graves de
l'appellation Pessac-Léognan.

Dégustation : Aromes de fruits
rouges et notes torréfiées.
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Cépages : 100% sémillon. Cépages : Merlot et
Cabernet.
Spécificités : Elevage de 12
mois en f{it de chéne. Spécificités : Vieilles vignes
de merlot.
Dégustation : Saveur de
péche rotie et décorces Dégustation : Fruits rouges
d'oranges. bien mures et trame

tannique puissante.

" CHATRY
L GRAE

L
»

Cépages : 80% Merlot,
10% Cabernet sauvignon,
10% Malbec

Spécificités : Elevage 9 mois
en cuve béton

Dégustation : Robe rubis et
profonde, robe agréable et
pulpeuse.

Cépages : 50% Sémillon,
50% Colombard

Spécificités : Elevage en jarre
pendant 6 mois, batonnage
sur lies fines.

Dégustation : Nez tres subtil
et raffiné, bouche fruité et
floral.

Cépages : 90% Malbec,
10% Merlot

Spécificités : Elevage en
barrique pendant 12 mois.

Dégustation : Bouche ronde
et souple, pleine et veloutée.
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Cépages : 100 % Merlot

Spécificités : Vendange
égrappée, non foulée.
Fermentation en cuve

béton. Macération plus

ou moins longue selon le
millésime, toujours avec une
extraction maitrisée sans
excés recherchant a la fois
concentration et finesse.

Dégustation : Puissante et

veloutée, tanins soyeux et

enveloppants. Surprenante
fraicheur.

-'.’: /;Z'ét(
MILLE ROSES

HAL T-MADOC

Cépages : 50% Cabernet
Sauvignon, 40% Merlot, 10%
Petit Verdot

Spécificités : 12 mois
d’élevage en barrique

Dégustation : La couleur
est profonde, le nez exhale
des aromes de framboise,

d’agrumes également.

Quelques notes épicées
également, de gingembre.

MILLE RdgEs

MARGALUX

Cépages : 55% Cabernet
Sauvignon, 45% Merlot

Spécificités : 12 mois
d'élevage en barrique

Dégustation : Beaucoup de
fruits Des notes d'élevage, de
praline, et des notes florales.
La bouche est gourmande et

tres fine.

David Faure a créé
le chateau des Mille
Roses en 1999.

Le nom du lieu vient

de la passion qu'avait

sa mere pour ladite
fleur autant que
de sa remarquable
présence dans les
vignes du Médoc,
et commeilny a
pas de grand vin
sans grand raisin,
le travail dans les
rangs est effectué
avec soin et amour,
un peu comme du
jardinage amoureux.

A\
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Cépages : Merlot,
Cabernet-Sauvignon,
Cabernet-Franc.

Spécificités : Vendanges
manuelles, fermentation
levures indigenes thermo-
régulées, cuvaisonde 3a 5
semaines, élevage de 12 mois
en fts de chénes.

Dégustation : Ardmes
de fruits rouges et noirs,
fraicheur et puissance.







CHATEAU
FINERAIL
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CAHORS
MALBEC

Cépages : 85% Malbec,
15% Merlot.

Spécificités : Vin ample,
élevé pour une structure
généreuse.

Dégustation : Ardbme
de fruits confits et de
vanille. Bouche ronde et
harmonieuse.
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AGRICULTURE
BICLOGIOUE

Cépages : Mourvedre (60 %),
Cinsault (20 %), Grenache
(20 %)

Spécificités : Rosé de
Gastronomie.

Dégustation : Le nez est
complexe sur les fruits
confits, notes fleuries et
d’agrumes.

AGRICULTURE
BICLOGIGUE

Cépages : Clairette Blanche
(60 %) et Ugni Blanc (40 %)

Spécificités : Petite
production sur des vieux
ugni blanc.

Dégustation : Un bandol
frais, délicat et d’excellente
tenue, a réserver pour des
mets raffinés.

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

Cépages : Mourvedre (90 %)
et Grenache (10 %)

Spécificités : Vieillissement
de 18 mois en barrique.

Deégustation : A carafer la
veille et servir a 20°C pour le
découvrir pleinement.




CRU CLASSE Cépages : Grenache 85%

Rolle 15%.

Spécificités : Elevage de
quelques mois sur lies en
cuve inox, avec batonnage
pour apporter
gras et complexité
aromatique.

Dégustation : En bouche,
l'attaque est élégante et
développe les parfums de
méditerranée.

Choix

Cépages : Rolle 100%.

Spécificités : La vigne est
soumise aux embruns
marins, tres forte influence
maritime.

Dégustation : Bouche vive
et élancée, I'équilibre est
précis, sur la minéralité. La
finale se révele longue et
sapide, saline.

Cépages : Syrah 95%
Mourveédre 5%.

Spécificités : Elevage de 12

mois mixte en cuve inox,

amphore en terre cuite et
barrique de chéne francais.

Dégustation : La bouche
est chaleureuse, intense et
complexe. La mire, la prune
s'expriment avec pureté et
évoluent sur des notes de
fruits secs.

Cépages : Syrah 85%
Mourvedre 15%.

Spécificités : Vendange
nocturne.

Dégustation : Bouche sur
le fruit, texture est souple,
caractérisée par des notes

d’épices douces.

Cépages : Rolle 80%
Sémillon 20%.

Spécificités : Vendange
nocturne.

Dégustation : trés belle
équilibre en bouche, mélant
la fraicheur aux notes
d’agrumes, finale légerement
saline.

Cépages : Rolle 80%
Sémillon 20%.

Spécificités : Vendange
nocturne.

Dégustation : En bouche les
notes citronnées précedent
une finale élégante,
légerement saline.




AGRICULTURE 3 AGRICULTURE
BICLOGIOUE BICLOGIOUE

\TEAL 1A LIEUE

Cépages : Cinsault,

Cépages : Grenache,
grenache, Mouvedre, Syrah.

Carignan, Mourvedre,
Cabernet Sauvignon, Syrah.
Spécificités : Vendanges
de nuit, courte macération
pelliculaire pour l'extraction
des arémes.

Spécificités : Elevage en
barrique.

Dégustation : Bouquet
complexe, épices chaudes et
torrefactions tanins soyeux
de fruits confits. Bouche
intense et profonde.

Dégustation : Bouche
fraiche, élégant avec un fruit
persistant.

B

AGRICULTURE
‘ BICLOGIOUE

TN B PROVENCE

‘ (nirrAU 1A LIEUE

Cépages : Rolle, Ugni Blanc.

Spécificités : Domaine
certifé en Agriculture
Biologique depuis le
millésime 1999.

Dégustation : Elégant sur
des notes fleuries, bouche
riche et fraiche.

AGRICULTURE
BIOLOGIOUE

Sr——

Cépages : Grenache, Syrah,
Rolle.

Spécificités : La Cuvée
Douceline Rosé Bio 2025
rend hommage a une
guérisseuse qui vivait au
XIIIéme siecle paisiblement
dans une fermette du
Domaine Baussanne et
qui préparait des boissons
mystérieuses.

Dégustation : Bouche ronde,
fraiche, gourmande et belle
minéralité.

BIOLOGIOUE

I

DMLY
DALSEANS

Cépages : Rolle.

Spécificités : Déguster cette
cuvée, c'est aussi se laisser
s'envolter des senteurs
de garrigue et du maquis
vous rappelant vos vacances.

Dégustation : Robe péle aux
reflets verts, le nez élégant
et expressif développe des

aromes de litchis, d'agrumes

et de poires.

AGRICULTURE
BIOLOGIOUE
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BOMAINE
BAUSSANNE

Cépages : Rolle.

Spécificités : fermentation
en barrique neuve.

Dégustation : Robe pale aux
reflets verts, le nez élégant
et expressif dévoile des
notes




AGRICULTURE
BIOLOGIOVE

DOMAIRT
IALISSANNE

Cépages : Grenache, Syrah,
Cinsault.

Spécificités : Un vin élégant
et confidentiel, a découvrir

comme un secret bien gardé.

Dégustation : Bouche
complexe, associant fruits
blancs, épices et agrumes.

AGRICULTURE F— AGRICULTURE
BICLOGIOUE BIOLOGIOUE
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Cépages : Mourvedre 90%, Cépages : 70% Syrah, 30%
Grenache noir 10% Grenache.
Spécificités : Vignes de 50 Spécificités : Vendanges
ans pour les Mourvedres, 30 réalisées de nuit pour
ans pour les Grenaches. conserver une température

fraiche entre 10 et 12°.
Dégustation : A servir en

accompagnement d’'une cote Dégustation : Beaucoup
de boeuf ou un filet de boeuf de fraicheur et de finesse,
a la truffe fraiche. une finale enrichie par des

notes d'agrumes et de fruits
exotiques.

aB

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

Cépages : 60% Rolle, 40%
Sémillon.

Spécificités : Vignes de 15
ans en rolle et 10 ans en
sémillon.

Dégustation : Attaque
gourmande, notes de fruits
exotiques mélée d’'agrumes.




AGRICULTURE
BIOLOGIOUE

Cépages :
Merlot, syrah.

Spécificités : Terroir des
vignobles du Centre-Var,
entre les massifs de la Sainte
Baume et des Bessillons,
au climat continental
régulierement soufflé de
Mistral,

Dégustation : Bouche souple,
légere, notes de fruits
rouges.

VD PRSI

Cépages : Grenache,
cinsault, carignan.

Spécificités : Vinification
traditionnelle en cuve inox,
températures maitrisées.

Dégustation : Bouche fraiche
et élégante, note de fruits
rouges persistante.

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIOVE

Cépages : Ugni blanc,
colombard, rolle, floréal,
sauvignon.

Spécificités : Elevage : 4 2 6
mois sur lies fines en cuve.

Dégustation : Bouche
fruitée, notes d'agrume
citronné.

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

Cépages : Rolle.

Spécificités : Vendange
éraflée et foulée.

Dégustation : Bouche
gourmande et complexe sur
le pamplemousse et fruits
blancs.

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

Cépages : Syrah, grenache.

Spécificités : Vendange
soigneuse, égrappée et
foulée.

Dégustation : Elégant sur
des notes fleuries, bouche
riche et fraiche.

.

AB

— AGRICULTURE
BICLOGIOUE

Cépages : Grenache, Syrah,
Cinsault.

Spécificités : Sélection
parcellaire, terroir en coteau
autour du lac du Laoucien.

Dégustation : Complexe,
puissante et grasse, notes
d’agrume persistantes.




AGRICULTURE
BICLOGIOUE

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

AGRICULTURE

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

BICLOGIOUE

ESTANDON

POUR 1A VIE

T

Cépages : Carignan,
Grenache noir, Merlot.

Dégustation : En bouche,
l'attaque est gourmande,
la matiere souple et
harmonieuse, portée par une
belle fraicheur qui prolonge
le plaisir sur une finale
délicatement fruitée.

£

EsTanen

Cépages : Cinsault,
Grenache noir, Syrah.

Spécificités : Pressurage
rapide dés l'arrivée en cave
des vendanges nocturnes,

afin de préserver la
fraicheur des arébmes

Dégustation : Le nez est franc
et agréable, il évoque un panier
de petits fruits rouges frais (la
framboise, la
fraise gariguette); viennent
ensuite des parfums d'agrumes
(la mandarine et le pomelo).

ESTANREN

POUR 1A VIE
i

Cépages : Rolle, Ugni blanc.

Spécificités : Vendange
égrappée, foulée. Pressurage
.pneumatique doux.
Débourbage de 36 h a 8°C.

Dégustation : Nez fin et frais
dominé par des notes de
fruits a chair blanche tels
que la péche, rehaussées

par de délicates notes
citronnées. La bouche est
volumineuse et vive avec une
finale pleine de fraicheur.

ESTANIEN
—

CHTES D FAOTIE

. CELESTIA

Cépages : Cinsault,
Grenache noir.

Spécificités : Sélection
parcellaire. Vendange
égrappée, foulée.

Pressurage pneumatique
doux. Débourbage de 48

heures a 8°C.

Dégustation : Le nez est
fin, élégant a dominante de
fleurs blanches et de notes

citronnées. La bouche est

douce et soyeuse.







LUNIQUE

Cépages : 80% Bourboulenc,
20% Grenache Blanc.

Spécificités : Les raisins
proviennent d'une petite
parcelle de 0,3 hectare
seulement et les vignes ont
un age moyen de 40 ans.

Dégustation : Elégante
couleur dorée. Arome fruits
exotiques, pamplemousse,
poire, vanille, noix et
amande. Bouche agrume,
notes de vanille et amande.

Cépages : Carignan,
Grenache Noir, Syrah.

Spécificités : Les raisins
sont issus de vignes qui
ont jusqu'a 70 ans. Le vin
est vinifié en cuve béton
principalement et acier
inoxydable (sauf la partie de
barrique).

Dégustation : Ardbme de
confiture noire, framboise et
tabac léger. Notes fruitées
de baies, réglisse et moka.

CHATEAU

(BYAU
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Cépages : 95% Grenache
Noir, 5% Syrah.

Spécificités : Vin ample,
élevé pour une structure
généreuse.

Dégustation : Arome de
cerise, de mire, cannelle
et prune séchées. Notes de
tabac et chocolat. Tannins
harmonieux.

. —
Nuit Blanche

Cépages : Grenache blanc,
roussanne et viognier.

Spécificités : En cuve
inox. Mise en bouteille au

printemps suivant la récolte.

Dégustation : Vin expressif
aux notes florales de jasmin
el de bergamote. La bouche
est fluide avec une belle
fraicheur.

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

AGRICULTURE
BICLOGIOUE

DA L IR

T'erre Astrale

Cépages : Grenache blanc,
roussanne et viognier.

Cépages : Syrah,
grenache noir et cinsault.

Spécificités : Fermentation
el élevage en barriques
neuves et d'un vin.

Spécificités : 8 a 9 mois
en cuves inox et béton.

Dégustation : Vin tres
expressif au nez de griotte
et garrigue avec des notes

minérales et des touches
épicées.

Dégustation : Vin élégant
et fin, au nez toasté et
légerement boisé. La bouche
est riche et onctueuse
évoquant la vanille
et la poire.




Empreinte Céleste

Cépages : Syrah, grenache
noir et cinsault.

Spécificités : Egrappage
intégral puis macération de
3 semaines en cuves inox et

béton.

Dégustation : Vin puissant
au nez de mire de ronce et
de réglisse avec une finale
fraiche et mentholée.







BOURGUEIL

Cépages : Cabernet franc

Spécificités : Un vin d'une
grande complexité facile a
apprécier sur la jeunesse
mais également tres
prometteur pour les4 a5
années a venir.

Dégustation : Vin a la robe
rouge profonde, nez aux
aromes de fruits noirs, belle
concentration pour un
équilibre juste.

Cépages : Chenin.

Spécificités : Fermentation
lente directement en
barrique puis élevage
minimum de 11 mois.

Dégustation : En bouche
on découvre un chenin
gras tout en rondeur, idéal
avec des poissons nobles et
viandes blanches.

Cépages : Cabernet franc.

Spécificités : Elevage en
cuves ciment pendant 10 a 12
mois puis mise en bouteilles.

Un vin d'une grande
complexité facile a apprécier
sur la jeunesse mais
également tres prometteur
pour les 4 a 5 années a venir.

Dégustation : Vin a la robe
rouge profonde, nez aux
aromes de fruits noirs, belle
concentration pour un
équilibre juste.




CHAMPAGNE

3fliasa 1pendey
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Cépages : 100% Meunier.

Spécificités : Fermentation
malolactique complete,
vieillissement 3 ans, 50%
vins de réserve, dosage
7g/L, liqueur maison non
sulfitée.

Dégustation : Fruits jaunes
et exotiques (mangues,
ananas), fruits confits,
tendreté, gourmandise,

notes de fruits blancs au
sirop.

POL COCHET

Cépages : Pinot noir,
Chardonnay.

Spécificités : Vendanges
manuelles, fermentation
inox, élevage 15+ mois, 20-
30% vins de réserve, liqueur
d'expédition 8g/L.

Dégustation : Aromes de
fleurs, fruits d'été, griottes,
briochées, citronnées.
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ComoNINGLE

CEPAGES : 100% chardonnay

Spécificités : Elevage 60 mois sur lattes.

Degustation : Au nez, elle révele des fruits blancs (poire, pomme Granny Smith), des notes florales
d’aubépine et d’acacia, puis une touche plus gourmande de fruits jaunes confits et de
coing.

En bouche : la texture est onctueuse et fraiche a la fois, avec une pointe d'épices douces et une
finale légerement citronnée, longue et délicatement amere.
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AGRICULTURE

LUYTON «FI

HERMITAGE '

_

Cépages : 100% Marsanne.

Spécificités : Vieillissement
en fit de chéne pendant
12 mois.

Dégustation : Ardmes de
coings, fleurs Blanches et
miel.

BICLOGIOUE

-

AGRICULTURE

LUYTON

HERMITAGE :

l»\h_,

Cépages : 100% Syrah.

Spécificités : Vieillissement
en ft de chéne pendant
20 mois.

Dégustation : Ardmes de
fruits rouges et épices,
tannins soyeux.

BICLOGIOUE

o5 des Care

Damabne le

GIGONDAS

Cépages : 100% Grenache.

Spécificités : Vieillissement
en fht de chéne pendant
30 Mois.

Dégustation : Note de petits
fruits rouge, poivres blancs,
caramel et genévriers.

Cépages : Grenache blanc.

Spécificités : Vendange
éraflée, débourbage a froid.

Dégustation : Belle robe
ambrée limpide, aux reflets
orangés. Au nez les ardmes

sont intenses et puissants, le
caramel, le tabac et le pain

d’épices dominent.la bouche

est souple et gourmande aux
aromes de miel et de noix.

DE FOUCE |
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Vin doux
Rivesaltes ancien

Cépages : Grenache noir.

Spécificités : Vendange
éraflée, macération en cuve
thermo régulée.

Dégustation : Robe orange,
aux reflets tuilés. Le nez
complexe dominé par de la
figue, du pruneaux et de la
noix. La bouche est ample aux
ardmes d’agrumes et de fruits
confits.

(sous allocation)

(sous allocation)

(sous allocation)
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AGRICULTURE
BICLOGIOUE

CANARD-DUCHENE

BLANC DI BLANCE

Cépages :
100 % Chardonnay.

Spécificités :
30 % de vins de réserve.
Dégustation : Ardmes purs

de fruits blancs comme le
litchi ou la poire.

Cépages :
100% Merlot.

Spécificités :

Elevage 22 mois en barriques

neuves

Dégustation : Parfums de
baies noires et bleus miires,

notes boisées fumées et noix

du brésil.

MILLE ROSES

MARGALX

Cépages : 55% Cabernet
Sauvignon, 45% Merlot

Spécificités : 12 mois
délevage en barrique

Dégustation : Beaucoup de
fruits Des notes d'¢levage, de
praline, et des notes florales.
La bouche est gourmande et

tres fine.

Cépages : Pinot Noir

Spécificités : Lélevage se fait
en flts pendant 15 mois.

Dégustation : Il offre une
belle couleur rubis profond.
Le nez expressif s'ouvre sur
des arémes de fruits rouges

et d’épices. Lattaque en
bouche est puissante et
évolue vers des tanins ronds.
Tres bonne
potentiel de garde.

(sous allocation)

(sous allocation)
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_——ta= EXISTE EN
VERSION TOURBE

Spécificités : whisky blended

Spécificités : Le temps Spécificités : Une rondeur
sculpte, le bois I'affine et gourmande de vanille et malt (100% orge maltée),
chaque goute raconte une de cacao, sublimée par la o distillé, élevé en fits (ex-
histoire de puissance et puissance des fiits toastés. Spécificités : Un rhum bourbon, ex-cognac, ex-
d’élégance. Un équilibre entre intensité dexception, faconné par rhum) et assemblé en france.
et douceur’. 1’exce11€:nce et I'ame du
Dégustation : La puissance maitre de chai. Dégustation : Whisky adapté
EXISTEEN du vieillissement dans de Dégustation : Rondeur tout ) . . a toutes les occasions
VERSION TOURBE vieux fiits de bourbons est en longueur de saveurs Deégustation : Puissante et et modes de consommation :
assouplie par les saveurs gourmandes vanillées et complexe, elle oscille entre sec, sur glace, allongé ou en
gourmandes qui s'en de cacao torréfié. Le la rondeur du bourbon, la cocktails.
dégagent. Un retour poivré tout agrémenté d’épices finesse du Cognac et la
donne I'équilibre et la force. équilibrées et caramélisées, ~ profondeur des fiits brilés,
profondeur des fiits briilés, offrant des notes de caramel,
de cuit et torréfaction.

offrant des notes de caramel,
de cuit et torréfaction.




Cépages : 70% Viognier, 20%
Roussanne, 10% Marsanne.

Spécificités : Vendange
manuelle. Terrain collines
rocheuses. Vinifié et élevé

en amphore.

Le Domaine de
Vallaurie est situé
dans les Cotes du

Rhone, dans le Gard,
une région réputée
pour produire
certains des
meilleurs vins
de France.

Le domaine
appartient a la
famille depuis 1948
et est aujourd’hui
gére par la
3¢génération
de vigneron(ne).
La propriéte
s’etend sur plus
de 60 hectares
et comprend des
vignobles aux
Cépages : 30% Syrah, 40% GXpOSitiOIlS variées

Grenache, 30% Mourvedre. et Vignob]es en

Spécificités : Vendange terrasses.
manuelle. Vieilles vignes de
60 ans en gobelet. Terrain
argilo-calcaire. Vinifié et
élevé en amphore.
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Tarif Pro
HT

Tarif Pro

HT De 20€ a 80€ HT selon les vins et champagnes choisis.

De 20€ HT a 150€ HT selon les vins et produits choisis.




Nous vous proposons de créer sur mesure cet événement exclusif a
votre domicile, en sélectionnant pour vous ou avec vous des vins de
notre gamme afin de vous les faire découvrir en famille ou entre amis.

Option 1: Présentation des domaines et des cuvées, dégustation de 4 vins

Option 2 : Présentation des domaines et des cuvées, charcuterie artisanale,
fromages affinés, pains spéciaux.







Faites profiter vos collaborateurs en organisant une dégustation aux
seins de vos locaux ou tout simplement remercier vos clients grace a
nos événements sur mesure pour les entreprises.

Nous avons la possibilité de trouver un lieu pour vous.




IN VINO DISTRIBUTIOIN

Robin GRENAT

Dégustations privées
Distributeur des vins de France
062987 1589
grenat.robin@invinodistribution.com

© Octobre 2025 - Réalisation et maquette : SAS Meilleure Idée - 06 29 21 88 84 - Photos AdobeStock



